
Liste des produits disponibles pour le temps des fêtes 
Dinde 
Dinde entière 10.95$/kg,  
Poitrine 32.60$/kg, Poitrine avec os & peau 20.60$/kg 
Cuisse 11.50$/kg, Dinde haché 19.95$/kg,  
Dinde à fondue 36.65$/kg  Et encore plus … 
 

Ballotine de dinde, poulet ou pintade 
Volaille entière désossée (il ne reste que les os des pilons de cuisses)  
Garnie d’un filet de porc et d’une farce pommes et érable (porc et veau). 
Une Ballotine de dinde pèse entre 12 et 20 lbs (5.5 et 9 kg) Le prix est de 21.45$/kg 
Une Ballotine de poulet pèse entre 4 et 9 lbs (2 et 4 kg) Le prix est de 21.45$/kg 
Une Ballotine de pintade pèse entre 1.5 et 2 kg. Le prix est de 42.85$/kg 
 

Rôti de dinde (disponible également dans le poulet ou la pintade*) 
Rôti poitrine (non farci) : Il s’agit d’une poitrine avec peau attachée  31.10$/kg  
Rôti poitrine farci : Il est garni d’une farce porc et veau aux pommes et à 
l’érable, il est possible d’y ajouter un filet de porc au centre. 33.30$/kg 
Rôti poitrine non attaché : dans le cas où vous désirez y ajouter votre propre 
farce, vous aurez donc la poitrine avec peau et la petite corde est fournie pour 
vous permettre de l’attacher une fois votre farce ajoutée. 31.10$/kg 
Rôti cuisse (non farci) : Il s’agit d’une cuisse désossée avec peau attachée en 
rôti. 31.10$/kg  
*Pour la pintade le prix est différent (rôti non farci 64.95$/kg et farci 59.95$/kg)  

Rôti de poitrine de dinde (ou de poulet) farci cuit au four et tranché :   
Le rôti est tranché et déposé dans un contenant allant au four avec un peu de 
bouillon de cuisson. Vous n’avez qu’à réchauffer. Grosseur de paquet variée 
(généralement entre 300 et 500g). 39.06$/kg 
 

Tourtière du lac 
La tourtière est composée de 6 sortes de viandes (poulet, pintade, dinde, bœuf, 
veau et porc), patates et oignons le tout en petits cubes. 
Plusieurs formats disponibles : 
     Petite (8½’’x5¾’’x2’’) (1.2kg) 28.00$/kg (33.06$) (3 à 4 personnes) 
     Carrée (8’’x8’’x2’’), (±2 kg) 27.00$/kg (±53$) (4 à 6 personnes) 
    Rectangle (12½‘’x10’’X2½’’) (± 4.25 kg) 25.75/kg (±108$) (8 à 12 personnes) 
 

Tourtières et pâté 
Tourtière au poulet : Il s’agit d’une tourtière moitié poulet, moitié porc. 
Disponible en 3 formats 6’’ (7.30$), 8’’ (12.70$) et 9’’ (22.00$) 
Tourtière traditionnel : Il s’agit d’une tourtière moitié veau, moitié porc. 
Disponible en 3 formats 6’’ (7.30$), 8’’ (12.00$) et 9’’ (21.00$) 
Pâté poulet : 6’’ (8.50$), 8’’ (15.10$), 9’’ (26.75$)                                    
 

Tournedos de pintade aux canneberges 

Il s’agit d’une recette qui peut être préparée à l’avance. Elle est simple à réaliser. 
Vous pouvez également les acheter déjà cuisinés, vous n’aurez qu’à réchauffer.  
 

Pintade braisée au vin 
Avec une pintade entière (que vous découperez) ou une pintade en 8, il nous fera 
plaisirs de vous expliquer cette recette. L’avantage de cette recette, elle peut être 
faite à l’avance, et vous n’aurez qu’à la réchauffer. 
 

Gâteau aux fruits de grand-mère 
Il comprend 1 lb de cerises rouges, ½ lb de cerises vertes, ½ lb de fruits confits, 1 
lb de raisins, ½ lb de noix. (Quantités pour gâteau rond entier) dimension: 9’’ x 
2’’½ 
Rond entier (64$), en demi (35$), ou en tranche (à 34.00$/kg), petit pain 15.00$. 
 

Tarte au sucre à la crème 
Elle est offerte en format de 8’’ à 9.25$/ch 

 
 



Chevreau (Nouveauté) 
Un peu de nouveauté pour Noël cette année. Le chevreau, une viande très 
savoureuse, entre le veau et l’agneau. Plus riche en fer et en protéine que les 
viandes rouges, 50 à 65% moins grasse que la viande de bœuf. 
Carré français : le morceau le plus tendre du chevreau, très belle coupe de viande 
(79.99$/kg) 35 à 45$ entre 400 à 600g  
Côtelette de chevreau : Côtelette, facile à cuire à la poêle, 2 à 4 morceaux par 
personne, selon l’appétit. (74.99$/kg)  
Côtelette de chevreau marinée Menthe & Citron : Nous avons une belle 
marinade, qui se marie parfaitement bien avec le chevreau. (76.99$/kg) 2 à 4 
morceaux par personne, selon l’appétit. 
Gigot entier : Cuisson lente pour régaler un groupe de 6 à 8 personnes (44.99$/kg) 
70 à 85$  
Rôti de gigot semi désossé : Un beau rôti, avec l’os principal désossé et remis à 
l’intérieur, il ne reste qu’à le retirer après cuisson. (59.99$/kg) 6 à 8 personnes 
selon la grosseur 75 à 88$   
Rôti de gigot sans os : Belle pièce de viande, sans os, cuire et servir tranchée 
(65.70$/kg) 65 à 80$  
 

Idéale pour un bon braisé :  
Jarret de chevreau : (44.99$/kg) ±600g pour 2 morceaux 
Souris de chevreau : (49.99$ /kg) ±700g pour 2 morceaux 
Épaule de chevreau : (41.99$/kg) ±700g  
Rôti d’épaule : (58.99$/kg) ±750g   
 

Terrine de chevreau Porto & Canneberge : Délicieuse terrine, très festive ainsi 
que pour une belle présentation.  
Terrine de chevreau pruneaux et ras el-hanout : terrine parfumé d’un mélange 
d’épices maghrébins, se conserve température pièce avant l’ouverture  86g 
12,50$/pot  
Et encore plus … 
 

Accompagnez votre repas du temps des fêtes 
Rillette de pintade, terrine de chevreau pruneaux et ras el-hanout, mousse de 
foie blond de pintade porto & cognac, terrine de pintade abricot & vin blanc, 
terrine de chevreau porto et canneberge, ailerons de pintade confits, 
canneberges à l’orange, cuisses confites (pintade ou poulet), cretonnade de 
poulet (régulière et sans gluten), gelée de porto, miel, confitures, caramel au lait 
de chèvre et bien plus … 
 

Poulet, Pintade et Dinde sur mesure 
Il est possible de faire toutes les découpes spéciales que vous désirez sur 
réservation. 
 

Panier cadeau et cadeau d’hôtesse 
Plusieurs formats (20.00$ et plus) Il est possible de faire faire votre panier 
cadeau sur mesure (avec réservation). 
 

Certificat Cadeau    
Disponible au montant de votre choix. 
 

Il est préférable de réserver, contactez-nous sans tarder. 
Ferme Les Produits D’Antoine, 2015 Du rivage, St-Antoine-Sur-Richelieu   

450-787-2988     pintade@videotron.ca 
**Les prix sont sujets à des changements sans préavis. 

** certains produits sont en quantité limité, il est préférable de réserver. 


